K-CTD 273 @ rorATLANTICA

Emulsdo Controladora de Espuma para Tratamento de Agua na Flcha Tecrica: 2585
Industria de Processamento de Alimentos '

Descricao:
K-CTD 273 é um produto de grande eficacia para eliminar espuma em todos os locais de
formacao de grandes quantidades de espuma na industria de processamento de alimentos.

Composicao:
K-CTD 273 é uma emulsdo, nao idnica, aquosa de silicones, estabilizantes e conservantes,

especialmente direcionada para eliminar espuma na industria alimentar. . .
Caracteristicas

Propriedades:

O produto K-CTD 273 elimina rapida e totalmente a espuma em todos os meios aquaticos das
varias industrias, em matadouros para controlar a espuma dos residuos de sangue e nos Cor Branco
tanques de escalddo, na lavagem de batatas, vegetais e outros frutos, podendo ser doseado
diretamente na agua de processamento a quente ou a frio, sendo que, os melhores resultados
se obtém com temperaturas entre os 50 e os 100 graus (Celsius). Nao é corrosivo, podendo pH 30-44
ser utilizado em metais ou plastico e doseado automaticamente.

Aspeto Liquido

Aroma Caracteristico

K-CTD 273 esta aprovado pela “FDA” (US Food and Drugs Administration) — regulamento 21
CFR 173.340, no entanto, devem ser verificados os regulamentos de utilizagao locais.

Campo de Aplicagao:

K-CTD 273 esta particularmente indicado para a eliminagao de espuma em toda a industria de
processamento de alimentos, particularmente em matadouros para controlar a espuma dos
residuos de sangue, nos tanques de escaldao, etc. Pode ainda ser utilizado nos armazéns de
processamento de frutos e vegetais para evitar a espuma durante a lavagem dos mesmos.

Modo de Emprego:

Recomenda-se a diluigao prévia em agua na proporgéo de 1/5 (um litro de produto diluido em
quadro litros de agua).

As concentragdes de K-CTD 273 a utilizar poderado variar consoante o meio de aplicagéo, a
temperatura, o pH e a intensidade de agitagao.

Armazenagem:

Este produto conservar-se-a durante seis meses apds a venda sem perder as suas
caracteristicas, desde que se mantenha na sua embalagem de origem, tendo o cuidado de a
manter sempre fechada.

Manter fora do alcance das criangas

As informagdes fomecidas por esta ficha técnica,
880 dadas & tiulo Indicativo e baselam-se no
conhecimento & experiéncia actuals. N&o podam
evar a qualquer dermogacdo das nossas condigbes
gerais de venda e em caso algum implicam uma
garantia ou responaabilidade quanto & aplicacio
dos nossos produtos. Recomendamos sampre
que possivel, um ensale preliminar para o que
terio sempre ao wosao dispor o apolo tEenico da
Quadratiantica.
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